Sareni rezanci sa cevapom

tezina: lako
za: 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

400 g Sarenih rezanaca

1srednja glavicacrvenog luka
5cevapa (oko 250 g)

1 caSapavlake

2 casSgjogurta

4 jgjeta

1 ravna kasikasuvog biljnog zacina
1 kaSicicasoli

50 gkackavalja

po por ebiulje

Priprema

Obariti recance (5 minuta) u vodi kojoj smo dodali malo uljai soli, paostaviti da se prohladi do sledece
pripreme.

U tiganj proprziti iseckani luk pa dodati cevape, koje trebaizgnjeciti viljuckom da bude kao mleveno meso, pa
dodati biljni zacini so.

Prodinstane cevape izmeSati sa rezancima kada se malo prohlade.

U drugu posudu rucno gediniti 3 jgjeta, casu jogurtai casu pavlake pa dodati rezancima sa mesom od cevapa.
Smesu sipati u podmazan odgovargjuci sud pa peci 10 minuta na 200 stepeni. [zvaditi iz rernei preliti sa



umucenim jgjetom, casom jogurtai unutraizrendanim kackavaljem pa peci jos 10 minuta.

Savet



