upavi rolat (2)

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Biskvit:

e Jjgeta

6 kaSikaSecera

6 kaSikabrasna

2 kasikeulja

2 kasikevrele vode

Zapremaz:

e proizvoljne kolicinenutellei bijelog krema

Glazura:

¢ 100 gcokolade za kuvanje
¢ 100 mldlatke pavlake
¢ ikokos za posipanje

Priprema

Odvajiti bjelanca od zumanaca. Umutiti bjelancai 3 kasSike Secera. Posebno umutiti zumancai 3 kasike Secera.
Dodati uljei vodu, pakratko izmiksati. Snijegu od bjelanaca dodati smjesu od Zumanaca. Sediniti. Dodati |
brasno, pa pazljivo gediniti. Sipati smjesu u veliki pleh, obloZen papirom za pecenje. Peci na200 C 12-15
minuta. Pecen biskvit zarolati u vlaznu krpu i ostaviti da se ohladi.



Trecinu biskvita premazati bijelim kremom (ja sam koristila Lino ladu milk), a preostale 2/3 nutellom. Zarolati.
Otopiti cokoladu i vrhnje, prohladiti, pa preliti preko rolata. Posuti kokosovim brasnom.

Ohladiti, parezati na parcad!

Savet



