Pita sa mesom sa heljdinim korama

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

1/2 kgheljdinih kora

250 gmlevenog juneceg mesa
250 gmlevenog svinjskog mesa
1 veci praziluk

1 Soljajogurta

5/ga

1 caSapavlake

250 gsitnog sira

1 kaSicicameSavine zacina
po ukususo

mleveni crni biber

ulje

Priprema

Praziluk isecite na kolutove pa proprzite namalo ulja
Dodajte obe vrste mesa, posolite, pobiberitei stavite kasicicu zacina. Dinstgjte dok meso ne postane rastresito.

Jaja penasto umutite, dodajte jogurt i pavlaku i nakraju sir.



Pleh pouljite, stavite jednu koru poprskajte je uljem pa preko nje stavite celom povrdinom malo mesa, prelijte
jajima.

Preklopite sledecom korom i postupak ponavljgjte dokle god imate materijala. Preko zadnje kore prelijte ostatak
jga

Pecite u zagrejanoj rerni na 200 stepeni oko 20 minuta.

Izvadite, malo prohladite, secite nakockei sluzite.

Savet



