Baklava sa visnjama (10)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Fil:

3jgeta

1 caSaSecera

1 caSajogurta

1 casaulja

1 caSagriza

1 kesicaprasak za pecivo

Prdliv:
e 1lvode

e 700 gSecera
e 2-3 kesicevanilin Secera

Ostalo:
¢ 1 pakovanjekorazabaklave
¢ 500 gociscenih visanja

Priprema

Umutiti 3 belanca, dodati cadu Secerai 3 Zumanca, caSu jogurta, ulja, grizai praSak za pecivo. Kore podeliti na
dvadela. Reati prvi deo kora u veliki pleh i svaku koru mazati sa po 3-4 kasike fila. Poslednju koru prvog dela
posuti visnjamai nastaviti sareanjem i filovanjem drugog dela kora. Nafilovanu baklavu iseci navece kvadrate



| staviti da se pece. Zato vreme skuvati preliv i vrelim preliti vrelu baklavu.

Savet

Ne merim vreme peenja baklave i kuvanja preliva



