okoladni kolac sa ukusom kafe

tezina: lako

za 12 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Zakore:

300 gSecera

300 gmlevenih oraha
1 Soljicajake crne kafe
14 Zumanaca

14 belanaca

4 kaSikaSecera

Zafil:

e 250 gmargarina
200 gSecera u prahu
100 gslag pene
47umanceta

4 kaSikaSecera

100 gcokolada

| jos:

¢ 30 gcokolade



Priprema

Secer udpinovati kao zaslatko i u to dodati mleven orah i skuvanu crnu kafu. Skloniti sa $poreta pa dodati
Zumanca, jedno po jedno. Belanca posebno umutiti u cvrst Sam pa dodati Secer. Kad se lepo umuti sipati u
predhodni fil. Lagano prome3ati. Smesu podeliti natri delai peci tri kore na 200 C dok ne porumeni. Zafil je
potrebno da margarin umutite penasto sa $ecerom. Slag umutite cvrsto sa 1 dl kisele vode. Zumanca umutite sa
Secerom i skuvajteih napari. Ohladiti. Rastopiti cokoladu i ohladiti. Sve filove gediniti. Filovati: kora, trecina

fila, koratrecinafila...

Dekorisati rendanom cokoladom. Prijatno !

Savet



