Pizza kajgana

tezina: lako

za: 1 osoba
vreme pripreme: 10 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgjeta

20 gkackavalja
10akkikirikija

mal osoli

1 prstohvatorigana
mal okecapa

Priprema

Umutimo jaja za kgjganu. Stavimo ulje natiganj da se ugreje. Kajganu posolimo, i izlijemo na ugrejano ulje.
Ispecemo kao veliku palacinku. Kada je skoro gotova odozgore izrendamo kackavalj i dodamo kikiriki, kecap i
zacinimo origanom. Prebacimo je natanjir i uzivamo.

Savet



