
Slane kuglice sa kikirikijem

Sastojci

Potrebno je

250 gsitnog kravljeg sira
150 gpecenice
2 kašikekisele pavlake
1 kašikakrem sira
100 gslanog prženog kikirikija

Priprema

Iseckati sitno pecenicu. U vanglicu sipati sir, krem sir i pavlaku. Dobro sejediniti viljuškom potom dodati 
pecenicu i sve lepo sjediniti. Kikiriki sipati u secka i grubo ga usitniti.

Praviti kuglice i svaku uvaljati u kikiriki.

Savet

Brzo i jednostavno

težina: lako

za: 0 osoba

vreme pripreme: 15 min


