Projara (4)

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgeta

3 Soljicemleka

1 Soljicaulja

3 Soljiceprojinog brasna
3 SoljicepSenicnog brasna
1 kesicapraska za pecivo
200 gsira

po ukususo

Priprema

U odgovarajucoj posudi umutiti jaja, dodati mleko, ulje, projino bradno te iskljuciti mikser pa umesati pSenicno
brasno pomeSano sa praSkom za pecivo, dodati sir i sve lagano gediniti varjacom (ili kaSikom). Smesu uliti u
nauljan pleh (srednje velicine) te peci na 180 stepeni oko 30 minuta.

Savet

Mleko, ulje, projino i pSenino brasno meriti Soljicom zacrnu jaful.



