*Pivarcici* sa dzemom i leSnikom

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

2 dlpiva

2 dlulja

6 kaSika Secera

1 kesicapraska za pecivo
700 gbrasna

Zafil:

2 Soljicedzema od drenjina
Zasirup:

300 gSecera

1 dlvode

Zaposipanje:

200 gmlevenih Iesnika

Priprema

Bradno prosgjati sa praskom za pecivo pa zamesiti sa uljem i pivom u kome ste prethodno otopili Secer. Testo
dobroizraditi i podeliti na 6 jednakih jufki.

Svaku jufku razvuci oklagijom i isec na 8 jednakih trouglova, staviti dzem na Siroj strani, preklopiti krgjeve
preko dzema da prilikom pecenjaneiscuri iz kiflica, zatim savijati premavrhu i oblikovati kiflicu.

Tako ponavljati dok utroSite svo testo. Dok se kifle peku pripremiti sirup. Skuvati Secer savodom i skloniti na
stranu da se malo prohladi. Kiflice peci pethaestak minuta na 200 stepeni.



Tople kiflice umakati u sirup, zatim u mlevene lednike. Jako su ukusne. Mogu se jesti odmah.

ali sudobrei ako ostanu za sutra.

Savet



