Mini fritulice

[ :
tezina: lako
za: 4 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

600 gbrasna T-400

300 mljogurta

2 kaSikeSecera

1 kaSicicasoli

3jgjeta

1limun - kora

1 kasSikaruma

1 kesicapraska za pecivo

| jos:

e 400 mluljazaprZzenje

Zaposipanje:

¢ 100 gSecera u prahu

Priprema

U zdjelu pomijesati jogurt, jaja, Secer i izrendanu koru od limuna. Posebno gediniti bradno, so, praSak za pecivo
i postepeno dodavati u smjesu sa jogurtom uz stalno mijeSanje. Nakraju dodati rum. Sve dobro sjediniti da
nemagrudvica. Ulje sipati u malu Serpicu i zagrejati (voditi racuna da se ne pregreje). Kasikom vaditi po malo
tijestai sipati u vrelo ulje, Serpicu malo protresti i fritulice ce same da se okrecu ili ih vi sa Supljom kasikom



sami okrenite da lijepo porumene sa svih strana

Fritulice vaditi na papirni ubrus da upiju viSak masnoce.

Po Zelji posuti Secerom u prahu. Prijatno!

Savet



