Pileca supica sa knedlama (2)

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 180 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gpiletine

4srednja krompira
2%argarepe

2 korenapersuna

2 kasicicemeSavine zacina
1 kasicicasoli

Zaknedle:

* ljge
e 4 kaSkegriza

Priprema

Piletinu staviti u Serpu i sipati vode da prekrije meso. Staviti na Sporet i ostaviti da provri. Zato vreme oljustiti
krompir, Sargarepu i koren perSuna. Krompir preseci na polovine, aSargarepu i persun na cetvrtine. Kada provri,
skloniti sa Sporeta, prosuti vodu, oprati malo Serpu i meso, u Serpu sipati 2,5 | vode, vratiti meso u vodu i dodati
povrce. Vratiti naSporet i kada provri dodati 2 kasSicice meSavine zacinai 1 soli. Ostaviti da se kuva oko 2,5 sata.

Oko 45 minuta pre nego $to je supa kuvana umutiti jaje i dodati griz. Ostaviti da stoji dok supa ne bude kuvana.
Kada je supa kuvana. Procediti je kroz cediljku i vratiti na Sporet da provri. Kada provri vaditi kasikom knedle
Zeljene velicine i spustati u supicu. Ostaviti davri polopljeno oko 15 minuta da se knedle skuvaju i SluZiti
supicu.



Prijatno!

Savet

Nema nista lepSe od mirisa domae supice u kui. Moji ukuani ne mogu da zamisle nedeljni ruak bez supice tako
daje u nasoj kui omiljena. A knedlice spremljene naova nain su jako ukusne i mekane.



