Przeni plavi patlidzan

Sastojci

Potrebno je:

6 plavih patlidzana

3 kasike margarinaili ulja
persunov list

cen belog luka

brasno

so

Priprema

PatlidZan oprati, oljustiti, iseci nakockice, posoliti i ostaviti da odstoji i pusti sok.

Dobro ga ocediti, posuti braSnom i isprZiti navrelom margarinu ili ulju da porumeni.

Sipati u toplu ciniju, posuti belim lukom i sitno secenim persunovim listom.



