Posni pasulj (2)

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 150 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 glavicacrnog luka

3 Sargarepe

1krompir

1/2praziluka

500 gbelog pasulja

1/2 Soljiceulja

2 kasikebrasna

1 kaSicicasuvog biljnog zacina
1 kaSicicasoli

1 kaSicicakari zacina

1 kasSikasuvog perSuna

4 liskesremusa

1 kasSkagjvara

1/2 kasSicicealeve paprike
2 kasikeulja

Priprema

Pasulj ostaviti da prenoci u vodi. Prokuvati pet minuta, pa prosuti vodu.



U dublju Serpu namalo ulja proprZziti iseckan luk, praziluk, Sargarepu, krompir. Dodati pasulj i naliti vodu,
krckati na umerenoj temperaturi oko dva sata. Pri krgju kuvanja dodati iseckan sremus, gjvar i sve zacine. Na
Kraju zaprziti: u manju Serpicu zagrejati ulje, dodati brasno aevu papriku pa kratko proprziti. Ubaciti u Serpu sa
pasuljem i joS desetak minuta kuvati.

Savet



