oko-keks kolac sa visnjama

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

750 mimleka

7 kaSikaSecera

2 kesicepudinga od cokolade
1 kasSikagustina

1 kaSikakakaoa

125 gmaslaca/margarina

200 gpetit keksa

200 gviSanja

| jos:

¢ 60 gcokoladnog dlag krema
e 120 mimleka

Priprema

Puding, kakao i gustin pomeSati pa usuti 200 ml mlekai dobro izmeSati, da ne ostanu grudvice. U 550 ml mleka
staviti Secer i zagrejati (ali dane provri). Usuti puding, gustin i kakao i na umerenoj temperaturi meSati da se
zgusne.

Skloniti saringle, dodati maslac/margarin i izmeSati da se otopi i gedini.



Dodati lomljen keks. Prome&ati.

Polovinu smese preruciti u pleh (24-26 cm). Preko staviti visnje.

A preko viSanja drugu polovinu smese.

Staviti u frizider dase ohladi i stegne. Skinuti obruc.

okoladni krem Slag umutiti sa mlekom.

Premazati kolac.

Vratiti u frizider da se Slag ohladi i stegne.

UZivajte u ukusu!

Savet



