Kolac sa kandiranim vocem

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgeta

150 gSecera

125 gmargarina

100 mimleka

200 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo

1 kesicavanilin Secera

100 gmeSavine kandiranog voca,
ananas, papaja, mango, banana...
100 gsuvog groza

1-2 kaSikeruma
1pomorandzZa-korica

1 prstohvatsoli

Priprema

Prvo pripremiti sve sastojke. Kalup u kom ce se peci kolac namazati margarinom i posuti brasnom.

Prvo umuititi jgja sa Secerom i vanilinom, a onda dodati margarin i mleko, pa miksati joS malo. Sad dodati
brasno pomeSano sa praskom za pecivo i prstohvatom soli. Umutiti. Sad staviti meSavinu kandiranog vocai
suvo groze koje se natapalo u rumu. Narendati pomorandzinu koricu. Spatulom nezno ujednaciti smesu.



Uliti masu u spremljen kalup i peci na 180 stepeni 35-40 minuta, $to zavisi opet od pecnice. Proveriti
cackalicom, ako je suva, kolac je pecen. Ostaviti ga da se ohladi u kalupu, a onda gaiseci na nitice.

Savet

UZivancijaje uz kaficu ili g, ali, posto je danas bas bilo toplo, meni je savrseno prijao uz hladan soki... Prijatno!



