Sareni rolat (3)

tezina: srednje
za: 4 osoba
vreme pripreme: 10 min

Sastojci

Zatesto:

3 kasSikebrasna

2 kasike kakao praha
djgeta

4 kaSikeSecera

1 kasicicapraska za pecivo

Zakrem:

e 6dl mleka

5 kaSikabrasna
3 kaSikesecera

125 gmargarina
1limun-sok

| jos:

¢ 100 gbananica
¢ 100 gzele bombona

Priprema

U brasno umeSati kakao i praSak za pecivo. Jgja penasto umutiti i umeSati meSavinu sa brashom. Smesu uliti u
nauljen brasnom posut plehili koristiti pek papir. Peci na 200 stepeni 20-25 minuta. Staviti ga ha vlaznu krpu i



uviti, dabih smekSao malo.

Brasno pomesati sasaoko 1 dl mleka. Preostalo mleko sipati u Serpu, kad pocinje da vri razmuceno brasno
zakuvati u mleku, pameSati dok se ne zgusne. Penasto umutiti margarin sa Secerom i umeSati ohlaen krem
zatim limunov sok.

Bananice i zele bombone (nekoliko komada ostaviti za dekoraciju) iseci na komade.

Ovim kremom premazati ohlaenu koru (malo kreme ostaviti za dekoraciju), pa poreati komadice krem banane i
zele bombona. Opet uviti u rolat pa premazati tanak sloj krema preko rolatai dekorisati komadicima zele
bombona.

Savet



