
Pomfrit iz rerne (3)

Sastojci

Potrebno je:

oko 600 gkrompira
1 kašicicasoli
1 kašiccicasuvog biljnog zacina
malo bibera
1/2 kašicicemelevene paprike
1 kašicicaorigana
malo ulja

Priprema

Krompir oljuštiti, oprati i iseci na tanje rezance. Umotati ih u krpu i ostaviti da se osuše, (tako se nece zalepiti).

U osušene krompirice dodati navedene zacine i dobro izmešati. Rasporediti ih na pleh obložen pek papirom, i 
preliti sa malo ulja.

Staviti ih u rernu zagrejanu na 220 C oko 20-25 minuta, dok lepo ne porumene.

Savet

Hrskavi i bez puno ulja.

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 35 min


