Pileci batak u marinadi
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tezina: srednje
za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 4pileca bataka sa karabatacima

Zamarinadu:

3 kaskeulja

1 kaSicica limuna-sok

1 kasicicasenfa

1 kasicicagustina

1 kasicicaljute tucane paprike
malosoli, biberai zacina

2-3 cenabelog luka

na vrh noza mlevenog belog luka
Zaprilog:

krompir i zelena salata

Priprema

Pilece batake operite i osuSite. Sve sastojke za marinadu izmeSajte i premaZite batake. Ostavite batake u
frizideru da stoje najmanje jedan sat, da se svi ukusi prozmu. Batake izvadite iz marinade. Stavite batake u
vatrostalnu ciniju prelijte joS malo uljem i pecite natemperaturi od 200-250 stepeni oko 1 sat ili dok ne
porumene. Batake posluzite uz krompir i zelenu salatu.
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