tezina: lako

za 2 0soba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gheljdinog brasna

200 gspeltinog brasna

S0

2 kasikemaslinovog ulja

2 dltople vode

1 kaSicicasoda bikarbone
1 kaSicicapraska za pecivo

Nadev:

200 gSunkarice

200 gkackavalja

75 gzelenih maslina

3 dlkuvanog paradajza
100 gdlanine

origano

Priprema

Pomesati bradna, sodu bikarbonu, prasak za pecivo, ulje, soi vodu. Testo dodatno premesiti na radnoj povrsini.

Izrendati sir, iseckati aninu i masline.



U manju Serpicu sipati kuvani paradajz dodati 2 cena belog luka, malo ljute paprike i origano. Kuvati oko 15
minuta dok se malo ne ukuva.

Pleh podmazati i razvuci testo $to tanje, naneti paradajz, origano, Sunkaricu, slaninu, seckane maslinei zaliti sa
joS malo paradajza. Peci oko 25 minuta na 200 stepeni.

Savet



