Kocke sa kakaom i malinama

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Zatesto:

djgeta

300 gSecera

150 gbrasna

50 gkakaoa

20 goriza

1 kesicapraska za pecivo
2 dljogurta

30 mlulja

Zakrem:

e 200 gmalina

e 50 gSecera

e 100 gslaga

e 2dlkiselevode

Priprema

PomeSati bradno sa kakaom, grizom i praSkom za pecivo. Jgja penasto umutiti sa Secerom, zatim neizmenicno
dodavati meSavinu brasna, uljei jogurt. Smesu uliti u nauljen braSnom posut pleh i peci na 180 stepeni oko 35
minuta.

Maline pome3ati sa Secerom i kuvati dok ne postane gusta kao dzem. Slag umutiti sa kiselom vodom i ume3ati



ohlaeni dzem od malina. Premazati kremu preko kore.
Savet

Ukoliko Zelite viSe kreme duplirajte sastojke, umesto maline mogu se upotrebiti jagode, Sumsko voe il po
Zelji/ukusu.



