Skusaizrerne sa pecurkama

i n

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 4 skuse
1limun

S0

aleva paprika
ruzmarin

Zaprilog:

¢ 500 gpecuraka
150 gpraziluka
so

majoran
majcinaduSica

Priprema

Skusu dobro ocistiti utrobu i odrubiti glavu. Zaciniti unutrasnjost i spoljasnjost ribe, utrljati so, alevu papriku i



malo soka od limuna. Pleh obloziti masnim papirom i poreati ribu. Dodati okolo i koju grancicu svezeg
ruzmarina. Peci u prethodno zagrejanoj rerni na 200 stepeni oko 30-tak minuta.

Dok se pece riba napraviti prilog od pecuraka. Namalo uljakratko izdinstati praziluk i dodati krupno seckane
pecurke. Dinstati oko 10-tak minutai pred sam kragj posoliti, pobiberiti i dodati aromaticno bilje. Jelo servirati
uz kriske limunai sezonsku salatul.

Savet



