Uskrsnja kupola

tezina: srednje

za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gsremskog sira
200 gpresovane Sunke
6 kom.tanko nasecene presovane Sunke
100 gputera

8jga

4tvrdo kuvanajga

1 kasikarenaiz tegle
50 gbarenog graska
lcrvenapaprikaiz tegle
po ukususoli

po ukusubibera

ZaukraSavanje:

¢ 3 kom.tanko nasecene prsute
e malosirnog namaza
e malorenaiz tegle

Priprema

U posudi izmeSati sir sa otopljenim maslacem pa dodati sirovajgja.



Nakon toga dodati naseckanu kiselu papriku.

Naseckanu presovanu Sunku.

Narendana kuvanajagja.

Bareni graSak i ren. Posoliti i pobiberiti.

Sve sastojke gediniti meSanjem, a potom smesu utisnuti u namascenu okruglu vatrostalnu posudu.

Zatim posudu staviti u vecu posudu savodom i kuvati na pari oko 35 minutaili dok se smesa ne zgusne.

Ohlaenu kupolu okrenuti natacnu za posluzivanjei obloZiti je tankim Snitama presovane Sunke.

Od prsute napraviti male savijutke.

Sirni namaz pomesati sa renom, napuniti savijutke prsute pa ukrasiti kupolu.

Posluziti sa sosem od rena.

Savet

UZivajte u ukusu.



