Mekane pletenice

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

300 mljogurta
100 miulja
2jgjeta

1 kockicakvasca
1 kaSikaSecera

1 kaSikasoli

200 mlvode

po potrebibrasno

Zafil:

e 300 gparizera
¢ 150 mlkecapa
¢ 100 mljogurta

Zapremazivanje:
e ljge
¢ 100 gsusama

Priprema

Secer, kvasac razmutiti samalo vode i se dati malo bradna pa ostaviti da nadoe. Kad nadoe pome&ati sa ostalim



sastojcimai zamesiti mekano testo.

Kada ste testo zamesili ostavite da odmori 30 minuta.

Zatim zarvuci tenko i premazari samalo masti ili margarina. Oko 150 g.

Preklopiti testo sa sve 4 strane, parazvuci koru debljine 1cm.

Iseci u cetvrtke staviti nadev, uplesti.

Premazati jajetom, posuti susamom i peci.

Prijatno.

Savet

Jakad zamesim testo sipam malo ulja na $to tu gaizradim dobro i tako ostavim da nadoe. Fil mozete menjati po
Zelji.



