Z€ele srculenca

za 6 osoba

vreme pripreme: 35 min

Sastojci

Potrebno je:

e 250 mlvode

85 gzelea

1mandarina

250 mimleka

1 kesicapudinga - ukus pavlake
4 kaSikeSecera

50 gputera

100 gmlevene plazme

100 gcokolade

Priprema

Zele sipati u ciniju paga preliti savrucom vodom meati dok se neistopi sipati u kalupe (u kojima smo vec
stavili po dve kriscice mandarine) po dve kaSike pa staviti u frizider napola sata. Zato vreme istopiti cokoladu
sadve kasike uljai sipati po kasiku preko stegnutog Zelea. Opet vratiti u frizider. Skuvati puding u 250 ml
mleka sa Secerom pa dodati puter malo prohladiti da bude mlako pa dodati i plazma keks. U kalupe stavljati po
kaSiku filaod pudinga. Kada se stegneizruciti srculencaiz kalupai dekorisati po z€lji.....

Savet



