okoladni hleb

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

600 gbrasna

100 gSecera u prahu

150 gotopljenog maslaca
27umanceta

1 kesicapraska za pecivo
2 kasicicesuvog kvasca
250 mimleka

200 gcrne cokolade

Priprema

Prosgjati brasno i prasak za pecivo, padadati kvasac, Secer u prahu. Sve promesati pa dodati Zumanca, mlako
mleko i iseckanu crnu cokoladu. Ostaviti pola sata da se odmori. Podmazati maslacem pleh za plehiili po Zelji
paizliti smesu i peci dok lepo ne porumeni.

Savet



