
Pogacice sa sirom

Sastojci

Potrebno je:

1 dlmleka
1kvasac
2 kašikesoli
1 kašikašecera
500 gdomaceg sira
250 gmargarina
2jajeta
po potrebibrašno

Priprema

Smlaciti mleko i staviti u vanglu sa šecerom i kvascem. Kada se kvasac podigne dodati so, margarin i jaja. 
Izmutiti pa dodati izmrvljen sir. Izmutiti.

Postepeno dodavati brašno i umesiti malo tvre testo.

Testo ostaviti da prenoci u frižideru.

Razviti testo debljine jednog prsta i cašicom vaditi pogacice. Reati u pleh, premazati jajetom, malo posoliti i 
posuti semenkama po izboru.

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 30 min



Savet


