*Ljute* mekike

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

e 600 gbelog brasna

300 gintegralnog brasna

1 kaSicicasoli

1 kaSkaSecera

1 kasicicaljute tucane paprike
1 Soljicamaslinovog ulja

300 mljogurta

2 kaSikekisele pavlake

oko 150-200 mlvode

1 kockakvasca

Priprema

Prosgjati brasna, staviti suve sastojke, tucanu papriku, pa promesati. Jogurt smlaciti satoplom vodom. Dodati
uljei pavlaku, pa, podlivajuci tecnoScu, umesiti elasticno testo. Ostaviti da testo odmori. Oklagijom rasuci koru,
parezati oblike po Zelji. Neka odmara joS pola sata, a potom prziti u zagrejanom ulju. Vruce premazati
kasicicom kisele pavlake i posuti sajosS malo tucane paprike.

Savet

Zasve ljubitelje ljutog....



