Kolac sa prelivom

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 3 caSekiselog mleka

3iste caSeSecera

3 caSebrasna

3 kasikekakaoa

1 kaSicicasode bikarbone
1 kaSicicapraska za pecivo

Zaprédiv:

15 kaSikamleka
13 kaSikaSecera
25 gmargarina
200 gcokolade

Priprema

Sipati kiselo mleko u ciniju i pomeSati sa Secerom.

Dodati kakao i izmesati.

Dodati brasno, prasak za pecivo i sodu bikarbonu.



Izliti u podmazan pleh samast i posut braShom i peci 30-ak minuta na 200 stepeni C.

Peceni kolac iseci nakockei preliti sirupom.

Sirup. Secer, mleko, cokoladu i margarin staviti u Serpicu i prokuvati i vruce preliti preko kolaca.

Savet

Preko filamoze kokosili mleveni orah.



