*Ludi* cokoladni kolac

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

e 15%0ljeod 2,5 dlostrog brasna
1 prstohvatsoli

1 SoljaSecera

3 kasikecokolade u prahu

1 kasicicasoda bikarbone

5 kasikaulja

1 kasSicica sirceta

1 Soljavode

1 kaSikaextrakta vanile

Glazur a;

¢ 100 gcokolade za kuvanje sa 80 posto kakaa
o 2 kaSkeulja

Zadekoraciju:
¢ nekolikolisticamente

e 1belance
e nekoliko kasikakristal Secera

Priprema



U plehu, 26 cm, pomesati sve suve sastojke viljuskom. Napraviti tri udubljenja, u jedno sipati sirce, u drugo
ulje, au trece vodu.

Promesati sve viljuskom,da se smesa ujednaci. Dodati extrakt vanilije, joS jednom promesati. Ugrejati pecnicu
na 180 stepeni i peci oko 35 minuta. Dok se kolac pece, pripremiti listice za dekoraciju, umakati svaki u
belance, a potom u kristal Secer i ostavit da se susi. Pecen kolac ohladiti, pa preliti rastopljenom cokoladom.
Ukrasiti kristalizovanim listicima mente.

Savet

Recept mi je delovao "ludo” kad sam proitala p asam zato i moraladagaisprobam. "LUDQ" je dobar, videete,
neete pozaliti... NajlepSe od svega, expresno je gotov... Menta mu daje onu divnu notu svezine...



