Posne punjene krofne

________

teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gbrasna

3 dlsojinog mleka

50 mlulja

5 kaSikaSecera

navrh kasicicesoli
1/2limuna rendana kora

o Zafil:

e 2 3oljiceposnog krema

e vanilin Secer za posipanje
e Uljezaprzenje

Priprema

Otopiti kvasac u mlakom sojinom mleku, dodati Secer i njega meSanjem otopiti, dodati uljei sve promeSati. U
prosejano brasno dodati rendanu koru limunai sve zamesiti pripremljenom masom sa kvascem. Prekriti testo i
ostaviti natoplom da naraste. Premesiti i razviti testo. Kalupom do polovine razvijenog testa obeleziti krugove,
po sredini stavljati po malo krema.

Prekriti fil drugom polovinom testai kalupom ili vecom caSom vaditi krofne. Dok krofne narastaju, stavite
tiganj navatru sipajta ulje da krofne mogu plivati u njemu, Prziti krofne u zagrejanom ulju nalaganoj vatri da
pozute, sajednei druge strane.

Gotove krofne posuti Secerom u prahu i sluZiti.



Mekane...

Ukusnei mirisne.

Savet



