Moje pancerote

tezina: srednje
za: 4 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

1 kockakvasca

1 prstohvat Secera

oko 1 kgbrasna

1 caSajogurta

1 caSamleka

200 mimlake vode

1/2 Soljiceulja

2 kaSicicesoli

2jgeta

1 kesicapraSka za pecivo

Zapunjenje
e po ukusukecap, origano

e 200 gsunke u listicima
e 200 gkackavaljau listovima

| jos:

e po potrebiulje zaprZenje

Priprema



Kvasac izmrviti u jogurtu uz dodatak Secerai kaSike brasna, ostaviti da nadoe.

Nadodlom kvascu dodati mleko, vodu, ulje, jata, so, praSak za pecivo i postepeno dodavati brasno da se zamesi
mekSe testo koje se ne lepi, pokriti i ostaviti testo da krene 15 minuta.

Testo oklagijm rastanjiti, otprilike na1 cm. Vaditi krugove Zeljene velicine, nasvaki staviti pn ukusu kecapa,
origanai po listic Sunke i kackavalja.

Preklopiti na pola, paviljuskom pritisnuti da se zatvore.

Tako uraditi sacelom kolicinom testa.

Gotove pancerote pokriti krpom da odstoje oko 20 minuta. Prziti na vrelom ulju sa obe strane.

Ukusnei mekane, uzivajte.

Savet



