Gulas od bukovaca i braon Sampinjona

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gbraon Sampinjona

300 gbukovace

2crnaluka

2 cenabelog luka

350 mlpradajz soka

1 kaSikaseckanog persunovog lista
1 kaSicicaSecera

po ukususoli

po ukusubibera

Priprema

Na maslacu dobro udinstati sitno seckani crni luk, pa dodati nalistice secen beli luk. Dinstati dok luk ne
zamiriSe, a potom staviti na krupne listove secene braon Sampinjone i bukovacu koju samo iscepkamo rukama.
Kuvati natihoj vatri da pecurke omekSaju i deo tecnosti ispari. Doliti paradajz sok,posuti kacicom Secera, dase
smanji kiselost, te posoliti i pobiberiti. U meSati seckan persunov list. Smanjiti vatru i krckati dok se ne dobije
Zeljenagustina jela.

Savet



