Najlepska uskrsnjajaja

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 10jga

e 150ljicaod kafesirca

¢ 500 mlvode

¢ 10 kesicaboje zafarbanjejga

Priprema

U vodu staviti jgja, zatim dodati sircei pustiti nalaganoj vatri da se kuvaju. Prilikom kuvanja skupljati penu
koja se je stvorila zbog alkoholnog sirceta.

Prilikom kuvanjajaja se izbeljuju.

Kada sejagja skuvaju, oprati ihi obrisati. U posebnu Serpu staviti vodu i sipati Zeljenu boju. Kad se zagreje voda
ubaciti ovako izbeljeno jgjei kuvati 2-3 minuta.

Nakraju izvaditi jajaiz farbe obrisati uljem da dobiju 5g.



Ovako izbeljivanjejajaje vrlo efikasno jer jaja poprime Zeljenu boju.

Savet



