Snicle sa kiselim mlekom i krastavcicima

Sastojci

Potrebno je:

1 kg mesa za Snicle
5 kiselih krastavcica
2dl ulja

1 casa kiselog mleka
1 kaSika brasna
zacin

S0

Priprema

Meso (svinjsko, telece, junece, curece - belo meso) iseci nasniclei izlupati. Preko svake Snicle posuti po malo
soli, zacinai ulja, pa ostaviti da odstoje 1 cas. Potom svaku Sniclu uvaljati u brasno i prZziti na zagrejanom ulju
da porumepe sa obe strane. Kada se sve isprze vratiti ih u ulje u kojem su przene. Preko njih staviti kisele
krastavcice isecene natanke kolutice i preliti caSom kiselog mleka. Poklopiti Serpu, protresti, iskljuciti Sporet i
ostaviti Snicle da se malo krckaju.



