Domaca lepinja (2)
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tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

2 case (od 2 dl)brasna
1 caSatople vode

1/2 kesicesuvog kvasca
3 kasikeulja

2 kaSicicesoli

1 kaSikaSecera

Priprema

U odgovarajucu posudu stavite sve navedene sastojke i mutite mikserom sa dodatkom za testo dok ne dobijete
mekano testo, zatim oblikujte rukama kuglu, pokrijte krpom i ostavite ga na toplom oko pola sata da uskisne.
Nakon toga ga lagano premesite rukamai rastanjite u okruglu tepsiju podmazanu uljem i posutoj brasnom.

Zagrejte rernu na 225 stepeni, i pecite lepinju oko 20-25 minuta. 1specenu obavezno uvijte u vecu krpu. Sluzite
jetopluili hladnu, lomeci je rukama.

Savet



