
Krofnice sa kokosom

Sastojci

Potrebno je:

2jajeta
150 gšecera
1 prstohvatsoli
2 kesicerum šecera
5 kašikajogurta
2 kašikeulja
80 gkokosa
oko 400-450 gbrašna
1 kesicapraška za pecivo

Priprema

Jaja sa soli i šecerom mikserom umutiti ali ne treba da bude penasto, umešati rum šecer, ulje, jogurt, nekoliko 
kašika brašna, prašak za pecivo, kokos još malo brašna. Zatim dodavajuci brašno po potrebi rukama umesiti 
testo, ostaviti da odstoji oko 20 minuta. Razvuci testo i modlom ili cašom vaditi krofne, svakoj vaditi sredinu sa 
malom modlom. Pržiti ih u ulju i posuti šecerom u prahu.

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 30 min


