Torta I nternacional

tezina: srednje
za: 24 osoba

vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zakore

e 15belanaca

18 kaSikaSecera

18 kaSikamlevenih oraha
3 kasSikebrasna

3 kasicicepraska za pecivo

Zafil:

o 15zumanaca

15 kaSikaSecera

200 gmaslaca

200 gmlevenih pecenih leSnika
200 gcokolade

Priprema

Zakoru je potrebno umuititi 5 belanaca sa 6 kaSika Secera u cvrst Sam. Dodati 6 kaSika mlevenih oraha, jednu
kaSiku brasnai kaSicicu praska za pecivo. PromeSati lagano kaSikom i smesu izliti u pleh oblozen papirom za
pecenje. Ispeci joj dve ovakve kore. Peku se na 200 C, oko 20 minuta.



Umutiti penasto Zumanca sa Secerom dok se Secer ne istopi pa skuvati krem na pari. Ostaviti krem da se ohladi.
Penasto umutiti maslac i dodati ohlaenom kremu pa ga podeliti natri dela. U jedan dodati mlevene leSnike, u
drugi otopljenu cokoladu atreci ostgje isti.

Filovati: kora- fil saleSnicima- kora- zuti fil - kora - fil sacokoladom. Tortu dekorisati po Z€lji... vrstajei
pogodna za oblikovanje fondanom.

Savet

Torta je pravljena suprugu za rodjendan. Odlinog je ukusa.



