Plazmatorta (12)

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora:

e 2 caSe od jogurtaSecera

2jgjeta

1 caSaod jogurtaulja

1 kasikakakao

Fil:

7jga

200 gSecera
100 gcokolade
300 gmlevene plazme
100 mlifanta soka
250 gmargarina

300 mlslatke pavlake

3 caSe od jogurtabradna

1 caSa od jogurtamleka
1 kesicapraska za pecivo



Priprema

Umutiti jaja, dodati Secer, ulje, mleko, praSak za pecivo, kakao i nakraju brasno. Sipati u podmazanu tepsiju i
staviti da se pece oko 20 minuta na 180 stepeni.

Fil: Umutiti jgja sa Secerom. Preruciti u Serpu pa staviti da se kuva na pari. U toku kuvanja dodati cokoladu.
Kuvati oko 20 minuta. Kada je fil skuvan skloniti da se ohladi. Umutiti margarin pa ga gediniti sa ohlaenim
filom. Kasikom umesati keks, postepeno dodavati sok da se smesa lepo sedini. Namazati fil preko pecene kore.
Izmutiti slatku pavlaku pa ukrasiti tortu.

Savet



