Rolat sa jagodama (2)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Za piskotu:

e Sjga
e 5 kasSkaSecera
e 5kaSikabrasna

Zafil:

e 2 kesicepudinga od vanile
500 ml mleka

150 gSecera

125 gmargarina

1 kesicaSaga

1 dimlekazadag

| jos...

¢ 500 gsvezih jagoda

Priprema

Jaja polupajte i razdvojite belanca od Zumanaca. Belanca penasto umutite postepeno dodajuci 5 kaSika Secera.
Dodajte zatim jedno po jedno zumance.



Dodajte brasno postepeno i mesajte varjacom. Pleh od rerne podmaZite, pospite braSnom i izlijte smesu u pleh.

Pecite u prethodno zagrejanoj rerni na 200 stepeni dok ne porumeni. Gotovu koru urolgjte u krpu i ostavite da se
ohladi.

Zato vreme stavite mleko da vri a puding pomeSajte sa Secerom i par kaSika hladnog mleka. Kada mleko provri
ukuvajte puding. Ostavite da se ohladi.

Posebno umutite margarin pa sjedinite sa pudingom. Slag umutite prema uputstvu sakesice pai njega umesgjte.
Hladnu piskotu odmotajte, premazite polovinom fila, preko poreajte jagode secene na kriske.

Premazite drugom polovinom filai urolajte.

Od gore premazite ostatkom filai dekoriSite po Zelji. Ostavite u frizideru da se dobro rashladi.

Secite naparcad i duZite.

Savet



