Kisela strudla
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tezina: srednje
za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

700 gbrasna

250 mimleka

100 miulja

100 gSecera

1 kaSicicaulja,

1 par cekvasca

2jgeta

2 kasikesvinjskeu masti
Zapremazivanje:

100 gmargarina
1Zumanac

200 gmlevenih oraha

6 kaSikadzema od djiva

Priprema

U vanglici penasto umutiti jaja, dodati mlako mleko sa kvascem i Secerom, dodati i so i zamesiti testo. Testo
ostaviti damiruje natoplom 30 minuta. NadoSlo testo razmesiti u tri jufke, razvuci oklagijom i premazati
dzemom od djiva, izrendati jabuke i posuti mlevenim orasimai urolati u rolat. Tako uciniti i sa ostale dve jufke,
odozgo premazati umucenim Zumancetom i margarinom. Peci u prethodnoj zagrejanoj rerni na 200" 30 minuta.

Savet



Strudla je ukusnai mekana. | sprobajte recept.



