Mafini sa puslicama

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

3jgeta

2 Solje od 2,5 dlZzutog Secera
lvanilin Secer

1 Soljamleka

3/4 Soljeulja

1 Soljaostrog brasna

1 Soljamekog brasna

1 prstohvat soli

1 kaSicicaextrakta jagode
100 ggotovih puslica sa ukusom jagode
1prasak za pecivo

Priprema

U jednoj ciniji pomeSati suve, au drugoj mokre sastojke. Kad se mokri sastojci povezu, sipati braSno pomeSano
sa praskom za pecivo. Kasikom ujednaciti smesu, pa u nju izdrobiti puslice. Lepo ujednaciti, pa sipati u kalup za
mafine oblozen korpicama. Peci na 180 stepeni da mafini lepo porumene, atest cackalicom pokaze da su
kolacici peceni.

Savet



