Slatki dzepici sa salom

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 75 min

Sastojci

Potrebno je:

500 mimleka
1kvasac

2 kasSikeSecera
malosoli
1ldlulja

1 kgbrasna
500 gsala

2 kaSikesirceta
pekmez

Sitan Secer

Priprema

U mlako mleko staviti Secer i kvasac da nadoe. Zatim dodati uljei malo soli. Postepeno dodavati brasno
meSgjuci varjacom. Kad vise ne bude moglo da se mesa umesiti testo rukama dodavajuci josS brasna ako je
potrebno kako se testo ne bi lepilo zaruke.

Salo umesiti rukama sa 2 kasike sirceta.
Testo razviti oklagijom i premazati trecinom sala.

Saviti levu stranu do polai desnom preklopiti.



Donju stranu preklopiti ka gore do polai gornjom preklopiti ka dole.

Ostaviti da stoji 10 minuta. Zatim ponoviti postupak jos dva puta.

Razviti testo, iseci ga nakocke. Na svaku kocku staviti malo pekmeza.

Saviti dvakrgjau dzZepici staviti u ne podmazan pleh.

Peci dZepice u zagrejanoj rerni na 180 stepeni 30 minuta.

Vruce dzepice posuti prah Secerom.

Prijatno :)

Savet

Mozete koristiti bilo koji pekmez, jasam od kagjsijai Sjiva.



