Preliveni kolac (2)

Sastojci

Zakoru Vam je potrebno:

2 jajeta

2 caSe brasna (casaod 2 dl)
1,5 caSa Secera

1 caSaulja

1 caSamleka

1 kesica praska za pecivo

Zapréiv Vam je potrebno:

e 1/2| vode

10 kaSika Secera

5 kasika kokosa

2 kasike kakaa

2 rebra cokolade

1 kesicavanil Secera

Priprema

Zakoru: Umutite jgja sa Secerom pa polako dodajte mleko i ulje. Mutite kratko pa dodajte braSno pomeSano sa
praskom za pecivo i nangimanjoj brzini mutite dok se svi sastojci lepo ne sedine.

Sipajte smesu u podmazan pleh i pecite na 200 stepeni oko 20-tak minuta.
Vrucu koru isecite nakocke i prelijte sledecim vrucim prelivom.

Zapreliv: Sve sastojke stavite u Serpu i kuvajte na umerenoj temperaturi 10-tak minuta pa prelijte kolac i
ostavite da se skroz ohladi.

Seditei dadite sel



