Tockici od krompira

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gbrasna

1 paketickvasca

150 gkrompira

2jgjeta

1 kaSicicasoli

100 miulja

180 mikisele pavlake
zaprzenjeuljeili mast
100 mimlake vode

1 kaSicicaSecera

Priprema

Staviti kvasac sa kaSicicom Secra u toploj vodi da uskisne. Krompir oljustiti, obariti pa ga viljuskom izgnjeciti i
ostaviti da se malo prohladi. PomeSati brasno, so, ulje, pavlaku, izgnjecen krompir i jgja pa dodati kvasac.
Umesiti testo i ostaviti natoplom mestu da naraste. Kada se testo udvostucilo vaditi krugove casom ili modiom
pau sredini izvaditi joS jedan krug. Ostaviti tockice da odmore joS desetak minuta, a ondaih spustati u vrelu
mast ili uljei prZiti.



Savet



