Dzem od jagode sa pomorandzom

tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2 kgjagoda

1 kgSecera

1 dlvode

1 pomorandza-sok
1pomorandza rendana kora
malo konzervansa

Priprema

Secer i vodu staviti na vatru da se Secer otopi i pustiti damalo provri. Dodajte cele jagode i kuvajte dzem na
umerenoj vatri meSajuci povremeno. Dodajte sok i rendanu koru od narandze. Dok se dzem kuva skidajte penu.
Kuvajte do zeljene gustine. Najbolje da dzem kaSikom zahvatite i stavite natanjiric, ako se nerazliva dobre je
gustine. Pred kragj dodajte konzervansi joS malo kuvajte. Vruc dZzem sipagjte u tegle, dobro zatvorite. Umotajte u
deblje krpe. Ostavite da stoji zamotano 24 sata.

Savet



