*Menaz-pasa* lokum

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

e 350 gSecera

1Imleka

100 gputera

60 ggustina

1 kesicavanilin Secera
100 gcokolade

| jos:

¢ 100 gzelenog kokosovog brasna
e 2 kesicedag pene

Priprema

U Serpi uzavreti mleko, dodati Secere, puter, rendanu cokoladu, da se otopi, pasipati gustin i kuvati da smesa
bude gusta. etvrtasti pleh posuti zelenim, ili belim kokosovim brasnom, po izboru, paizliti skuvanu smesu.
Ostaviti da se potpuno ohladi. Umutiti Slag penu pa naneti preko. Iseci kolac nalente, oko 3 cm, pa motati male
rolatice. Drzati u frizideru do sluzenja.

Savet



