Snicle od pirinca sa sosom od pecuraka

Sastojci

Zadnicle

1 Soljapirinca

1 Sargarepa

1 pastrnak

1/2 korena celera
persunov list

1 kasSika brasna
meSavina zacina
2 cenabelog luka
ulje

S0

biber

Za sos:

¢ 300 g pecuraka
¢ 1 kasika brasna
o Ulje

® 0

Priprema

Persun, Sargarepu, beli luk, pastrnak i celer sitni iseckati, a pecurke obariti u slanoj vodi i iseci narezance.

U odgovarajucu posudu staviti pirinac, Sargarepu, pastrnak i celer, skuvati i ostaviti da se dobro ohladi.

Ohlaeni pirinac sa povrcem prebaciti u posudu za meSanje, dodati kaSiku brasnai beli luk, posoliti, pobiberiti i



posuti meSavinom zacina pa dobro promesati.

Od pripremljene smese praviti Sniclei peci navrelom ulju

Sos. namalo ulja proprziti pecurke, dodati kasiku brasna pa polako razrediti vrelom vodom. Posoliti i vruce
preliti preko Snicli.



