tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1/2 kgtankih kora

Zafil:

djgeta

1 SoljaSecera

1 Soljagriza

1 Solja ulja

1 Soljajogurta

1 kesicapraska za pecivo

Zasirup:
o 2 30ljeSecera
e 1,5 %0ljavode
o 2 kesicevanilin Secera

| jos:

e 1/2 kgociscenih visanja

Priprema



Prvo skuvati sirup. Staviti Secer i vodu da se kuvaju. Kada provri kuvati joS 10 minuta, dodati vanilu, kuvati joS
2 minutai ostaviti da se hladi.

Fil. Belanca mutiti sa Secerom u cvrst sneg, dodati Zumanca, jogurt, ulje, griz i prasak za pecivo.

Filujemo. Na prvu koru 3 kasike fila, lepo premazati celu koru, staviti drugu koru, pa opet premazati filom,
trecu koru premazati filom, pa na duzu stranu poreati visnje, u red, jednu do druge

Savijati od krgja sa visnjamau $to cvrscu rolnicu, pareati u podmazan pleh. Postupak ponavljati dok se ne
utroSe sve kore. Ostaviti 3 kaSikefila.

Slozene rolnice iseci na zeljenu duzinu, paih premazati sa ostavljenim filom.

Peci na 220 oko 15 minuta. Peceno odmah joS dok je vruce preliti ohlaenim sirupom.

Ostaviti da se potpuno ohladi, pa posluZiti.

Savet

Umesto jogurta mozZe pavlakaili kiselo mleko, Staimate pri ruci. Sonai ukusna baklavica, Prijatno!



