Pepermint braunis

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 200 gmargarinaili putera

100 gcokolade

100 gmlecne cokolade

3vecajgeta

330 gSecera

1 prstohvatsoli

par kapiarome mentola

220 gbrasna

3 pune kasSikegrubo seckane sveze mente

Glazur a;

¢ 100 gcokolade
e 15kasSkeulja

| jos:
e maloSecerau prahu

e nekolikolistica mente

Priprema



Prvo pripremimo sastojke.

Prvo nalaganoj vatri otopimo margarin ili puter sa obe vrste cokolade, da se lepo ujednaci. etvrtast pleh
oblozimo papirom za pecenje. Penasto umutimo jaja sa Secerom, pa dodamo otopljenu cokoladu, mentol i
prstohvat soli.

JoS malo izmiksati, a onda dodati brasno i seckane listice mente, pa pazljivo izmeSati Spatulom da se ujednaci.

Podgrejati pecnicu na 180 stepeni i peci 30-40 minuta, kad probamo cackalicom, treba da bude skoro suva.
Prohladiti kolac pa ga preliti cokoladnom glazurom. Seci na vece kocke, svaku ukrasiti listicem sveze mente i
malo posuti Secerom u prahu. Braunise posluziti uz kaficu...

Savet



