Mesna uzivancija

tezina: lako
za 4 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 500 gkora zapitu

Zapremazivanje:

5jga

1 caSajogurta

1 caSakisele pavlake

1 caSaulja

1 kesicapraska za pecivo

Fil:

1/2 Soljiceulja

1 glavicacrnog luka

1 Sargarepa

600 gmlevenog mesa
so

biber

suvi biljni zacin

1 kaSikaaleve paprike
1 Soljicavode

Priprema



Fil: Naulju proprziti seckani luk i narendanu Sargarepu.

Dodati meso, so, biber, zacin, alevu papriku, pa preliti Soljicom vode i dinstati 20 minuta.

Zato vreme pripremiti smesu za premazivanje. Umutiti viljuskom jaja, jogurt, pavlaku, uljei prasak za pecivo.

Pleh podmazati pa staviti dve kore nadno dakrajevi vire sa strane. Pa staviti koru, premazati je sa smesom koju
smo pripremili, opet kora, premaz.

Kora, pafil samesom...

Slagati dok ne utroSimo sav materijal, na svaku 4 koru ide fil, kada utro§imo kore vratimo ivice koje smo
ostavili. Slozenu pitu isecemo i premazemo (ostaviti 3 kaSike smese).

Peci na 220 stepeni 25 minuta.

Sluziti.

Savet

Pitaje sonai lepai kadaje hladna! Prijatno!



